
Vini  Bianchi
Frizzanti e Spumanti

Vino Spumante di Qualità Metodo Classico Brut  “ Extra Cuvèe ”                          Bellei
Chardonnay rifermentato in bottiglia ricco di profumi varietali              €   32,00

Vino Spumante di Qualità Metodo Classico Brut  “ 1858 “                Branchini
Albana 100% Perlage molto fine, al palato pieno ma fresco, bevibile e molto persistente.           €   25,00

Vino Spumante Blanc de Noirs Metodo Classico Brut  “ Villa Amagioia “     Palazzo Varignana
Giallo dorato con riflessi rosati, Perlage fine e fitto, al palato cremoso con note fruttate/agrumate.€  25,00

Rubicone Igt Vino Spumante Bianco Extra Dry  “Vollì”                 Cevico
Perlage fine e persistente, Bouquè intenso con note di frutta, sapore gradevole e armonico                  €   18,00

Ortrugo dei Colli Piacentini  Doc                 Il Poggiarello
Giallo paglierino tendente al verdognolo, al naso intenso, in bocca delicato, minerale.             €  21,00

Malvasia Spumante Emilia Igt                                              Ceci  
Bouquet intenso, al palato fresco, sapido ed elegante di buona persistenza aromatica  €  21,00

Pignoletto Emilia-Romagna  Doc  “Trideo”            Merlotta
Sapore asciutto e armonico             €  18,00
Disponibile anche la bottiglia da 0.375           €   14,00

Pignoletto  Emilia-Romagna frizzante Doc  “Tamburello”           Monticino Rosso
Dal profumo con delicate note fruttate e dal sapore pieno e importante            €   18,00

Pignoletto  Emilia-Romagna frizzante Dop                                       Assirelli
Dal profumo con delicate note fruttate e dal sapore pieno e importante             €  17,00

Pignoletto Emilia-Romagna frizzante Dop              Branchini
Colore giallo paglierino, riflessi verdognoli, profumo delicato fruttato, persistente e fresco         €  18,00

Pignoletto Colli Bolognesi Docg                     Nugareto
Colore paglierino tenue, al naso sentori fruttati (mela verde e melone bianco) fiori di sambuco,  

mandorla con un finale vegetale. In bocca splendidi sentori fruttati e una bella freschezza.          €  19,00



Vini  Bianchi  Fermi
Cominciamo presentando  il vino storico del nostro territorio, il primo vino bianco in  

Italia  ad avere avuto la DOCG nel 1987…l’  ALBANA di Romagna DOCG…..

Si narra che la figlia dell’Imperatore Teodosio, Galla Placida, assaggiò l’Albana durante una  
sosta in un paesino della Romagna e fu talmente inebriata da questo vino che esclamò “ non  
così  umilmente ti si  dovrebbe bere,  bensì  -  Berti in Oro -  per  rendere omaggio alla tua  
soavità”…..da allora il paesino si chiamò Bertinoro. Al di là della leggenda le prime notizie  
storiche  relative  all’Albana  ci  provengono  dal  celebre  Trattato  d’Agricoltura  scritto  dal  
bolognese Pier de’Crescenzi nel 1200….

Romagna Docg  Albana secca  “ DUTIA “                 Branchini
Colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso sentori di frutto, al palato ripropone le stesse senzazioni,
buon equilibrio tra la corrispondente morbida e quella acida                €   19,00

Romagna Docg  Albana secca  “ A “                Monticino Rosso
Colore giallo paglierino intenso, al naso una scia minerale che sfuma in fiori e frutta gialla, ricco di forza.

  €  18,00
Disponibile anche la bottiglia da 0.375              €  14,00

Romagna Docg  Albana secca   “L’Albena Doza”         Assirelli
Dalle  colline  di  Dozza,  colore  giallo  paglierino  con  riflessi  verdognoli,  sapore  intenso,  fruttato  tipico  
dell’Albana               €  
17,00

Romagna Docg  Albana secca   “Tridente”                     Merlotta 
Colore giallo paglierino con riflessi dorati, al naso interessanti sentori di frutta, ben calibrata freschezza e
sapidità, profondità e allungo su toni di frutti maturi                  €  25,00

Romagna Docg  Albana secca    “Bianco di Ceparano ”                      Zerbina
Giallo paglierino luminoso con riflessi verdolini. Al sentori floreali (camimilla, gelsomino) e fruttati (pera,  
agrumi). In bocca è agile, dotato di grande freschezza e calibrata sapidità che donano estrema piacevolezza  
alla beva.    €  23,00

Romagna Docg Albana secca   “Progetto 1”          Leone Conti
Giallo  paglierino dorato.  Al  naso intense sensazioni  evolute,  rosa gialla  e  biancospino,  tiglio,  
zagare e magnolia, melone, agrumi con finale minerale.  Convincente apertura in bocca dove  

l’apporto fresco-sapito fa sponda  ad un frutto pieno vivido. Bel finale elegante e di lunga persistenza.         € 
25,00

Romagna Docg  Albana secca   “Codronchio”                        Monticino Rosso
Vendemmia tardiva, colore giallo paglierino intenso, al naso espansivo si concede senza remore alla lettura,  
con sentori di fiori di sambuco, pesca bianca e miele, la bocca è lunga e con grande complessità legata alla  
presenza  di Botriys      € 28,00



Vini  Bianchi  Fermi
Emilia-Romagna Pignoletto Doc  “ P ”                                                       Monticino Rosso
Odore delicato quasi femminile, intenso e persistente, al palato pieno e piacevole che invita alla beva.       

               €  18,00

Pignoletto Superiore Colli Bolognesi  Docg                         Podere Riosto
Giallo paglierino luminoso e consistente,al naso aggraziato e progressivo, al palato equilibrato e raffinato.

                                               €  23,00

Malvasia  Colli Piacentini Doc “Baciamano” ‘22                            Mossi
Al naso è fine,al gusto aromatico e di lunga persistenza. Ottimo per antipasti e primi ai funghi     €  25,00

Romagna Pagadebit Doc “Tenuta Amalia Il Volteggio”                               Cantina di Cesena
Colore giallo paglierino, bouquet olfattivo floreale e fruttato. Fresco equilibrato e armonico.      €  19,00

Romagna Trebbiano Doc “Strada Corniolo” ‘23                  Villa Papiano
Colore giallo dorato, profumato e marino, al naso si percepiscono note di miele, camomilla e fiori,  
saline e di sottobosco, In bocca è di buona struttura e lascia una nota di freschezza di limone e

                  zenzero.                  €  31,00

Ravenna Famoso  IGT   “VIP“                   La Sabbiona
Uve Famoso, morbido, complesso e fine fruttato floreale    €   19,00

Rubicone Trebbiano-Chardonnay  IGT   “ MOMA”                             Cesari
Trebbiano-Chardonnay, morbido, complesso e fine,  fruttato floreale, ideale per primi piatti.         €   21,00

Chardonnay  Dop Colli d’Imola   “Coppiere”                             P.le Rocche
Un vino di estrema eleganza, dal profumo molto caratteristico e dal sapore secco                €  19,00

Cuvèe Bianco  “Il Tornese”                Drei Donà
Chardonnay 50% Riesling 50%  estrema eleganza, equilibrato, profumo di frutta tropicale fresca e Tiglio

 €   27,00

Sauvignon Emila IGT “Come il vento”         Il Poggiarello
Giallo paglierino con riflessi verdognoli, equilibrio tra freschezza ed eleganza, prolungata sensazione finale. 

€   26,00

Sauvignon Bianco Rubicone IGT ’23   “Tresche”                    Villa Papiano
Vino fresco, al palato sentori di frutta tropicale, con note agrumate ed  erbacee.          €   35,00

Rebola Colli di Rimini Doc ‘22  “ Larus”                                                    Le Rocche Malatestiane
Colore  giallo  paglierino  carico.  Corredo  aromatico  intenso  con  sentori  di  ginestra  e  pesca  gialla,  note  
aromatiche erbacee, finale piacevolmente agrumato. In bocca buona freschezza e struttura , con ritorni  



agrumati e più che discreta persistenza.             €   20,00

Vini  Rossi  Frizzanti

Lambrusco di Sorbara Doc  Premium  “Vecchia Modena”                           Cleto Chiarli
Colore rosso rubino, raffinato nei profumi floreali e fruttati, freschissimo tagliente a palato     €  20,00

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Doc  “Il Pruno Nero”       Chiarli
Fresco e di struttura ideale per le carni alla griglia         €  19,00

Lambrusco Emilia IGT   “Otello nero di Lambrusco”               Ceci
L’equilibrio perfetto di profumi e sapori da abbinare a tutto il pasto     €  20,00

Lambrusco Reggiano Doc   “Assolo”         Medici Ermete
Il più elegante, dai profumi fini e persistenti                €  19,00

Gutturnio Colli Piacentini Doc                    Il Poggiarello
Rosso rubino luminoso, note di frutti rossi di bosco e floreali, grande equilibrio al palato     €  21,00

Barbera frizzante Rubicone IGT Tenuta Coccapane / Merlotta
Odore vinoso con caratteristiche varietali     €   16,00

Vini  Rose’

                
Rosato IGT Ravenna  “ Il Rous “                  Randi
Da uve Longanesi 100%, brioso rifermentato in bottiglia dal colore rosato, al naso sentori fruttati  
e floreali, sorso molto piacevole caratterizzato da una splendida freschezza e mineralità.                

     €  23,00

Rosato IGT Ravenna “Impressioni di Settembre”     Leone Conti
Da uve Sirah, al naso caratterizzato da aroma di frutti rossi, fragola, melograno, e melone. 
In bocca regala grande freschezza e un dilettevole finale dai ritorni fruttati.              €  25,00



Vini  Rossi  Fermi
Il Sangiovese è stato il primo vino romagnolo riconosciuto DOC ed è il vino più noto della  
Romagna. Le sue origini sono però avvolte nel mistero, a cominciare dal nome. Secondo al-
cuni proverrebbe da “Sanctus Zeus”, il dio Giove dei Romani, mentre altri lo fanno derivare  
da Monte Giove, una collina nei pressi di Santarcangelo di Romagna. Esisteva in questa col-
lina un convento di frati circondato da vigneti. Ad un importante ospite del convento che vo-
leva conoscere il nome dell’ottimo vino che gli fu servito, i monaci, presi alla sprovvista, ri-
sposero “si chiama Sanguis Jovis”, nome che piacque a tutti…. Da Sanguis Jovis derivò la di-
zione Sangue di Giove che in seguito ad una spontanea contrazione si evolse definitivamen-
te in Sangiovese.

Romagna Doc Sangiovese Sup.  “Il Moro di Dozza”                   Assirelli
Sapore pieno, asciutto  ed armonico                                                                                                             €  17,00

Romagna Doc Sangiovese Sup. “ S ”               Monticino Rosso
Al naso intenso e persistente, giovane e fruttato, al palato pieno e corposo, il tannino è equilibrato

  €  18,00
Disponibile anche la bottiglia da 0.375   €  14,00

Romagna Doc Sangiovese Sup. “ S ” “ Zero solfiti aggiunti “           Monticino Rosso
Al naso intenso e persistente, giovane e fruttato, al palato pieno e corposo, il tannino è equilibrato.

 €  20,00

Romagna Doc Sangiovese Sup.  “Mistero”                Tenuta Cà Lunga
Sapore tipico di vino ben strutturato, gradevole, pieno e armonioso              €  20,00

Romagna Doc Sangiovese Sup.  “Ceregio”                   Zerbina
Giovane e morbido ideale per le paste Romagnole                         €  22,00

Romagna Doc Sangiovese Sup.  “Tre Rocche”        Nicolucci
Giovane e giustamente tannico per le carni alla griglia   €  23,00

Romagna Doc Sangiovese Modigliana “Papesse”     Villa Papiano
Colore rubino, al naso sentore di ciliegia e more mature, al palato morbido e di corpo €  25,00

Romagna Doc Sangiovese Sup.’21    “Primo Segno”                        Villa Venti
Rosso rubino intenso, evidenti note di frutta rossa matura e confettura. teso e vibrante e via

                    via  persistete.    €  25,00

Romagna Doc Sangiovese Passito ‘23  “1502 Da Vinci in Romagna”         Leonardodavinci
Rosso rubino intenso, al naso aromi fruttati di prugna sciroppata e confettura di more, spezie e vaniglia. 
Al palato è vigoroso ma al tempo stesso morbido con tannini rotondi, il finale presenta un ritorno di 



ciliegia in maturazione. Elegante e complesso.              €   25,00

   

Vini  Rossi  Fermi

Merlot Rubicone IGT                    Branchini
Colore rosso rubino, note floreali, morbido e armonico, tannini ben fusi ed eleganti    €  18,00

Cabernet Sauvignon Rubicone IGT                          Tenuta Coccapane/Merlotta
Colore intenso rosso granata, al naso balsamico e speziato, gusto secco, fine, pieno e caldo.         €  17,00

Cabernet Sauvignon Doc Colli Bolognesi            Podere Riosto
Dal gusto avvolgente e dai tannini vigorosi con retrogusto piacevole e lungo                €  23,00

Romagna Dop  Centesimino Oriolo                            Spinetta
Caldo assaggio, sostenuto da alcol e polpa succosa, tannini leggeri, fresco e gradevole.    € 21,00

Gutturnio Superiore Colli Piacentini Doc ‘22  “Impetuoso”                   Mossi
Rosso  rubino  con  riflessi  granati,  al  naso  sentori  vegetali  e  note  speziate.  Al  palato  secco,  
morbido, buona freschezza.    

€  21,00

Pinot Nero Rubicone IGT ’23             Palazzo di Varignana
Rosso rubino scarico, fine e molto fruttato, sentori di frutta rossa piccola acerba, note balsamiche.

 €   23,00



Vini Rossi Strutturati e Riserve

Sangiovese Doc Colli d’Imola Ris. ’22  “Regale”                      Tenuta Cà Lunga
Espressione più fedele del territorio, forte e generoso. Affinato in tonneaux e barriques   €  21,00

Sangiovese di Romagna Doc Sup. Ris. ’22 ”Fondatori”            Merlotta
Di corpo imponente, Intenso e complesso all’olfatto, piacevole al palato.              €  25,00

Sangiovese di Romagna Doc Sup. Ris. ’19 ”Michelangiòlo”                         Calonga
Intenso all’olfatto, dai profumi fruttati  e speziati, è piacevole al palato   €  33,00

Sangiovese di Romagna Doc Sup. Ris. ’22  “Vigna del Generale”                       Nicolucci
Morbido ed avvolgente per chi non ama i vini tannici              €  40,00

Sangiovese Romagna Doc Predappio Ris. ’21  ”Il Pruno”          Drei Donà
Speziato e calibrato, maturo al palato costruito su tannini fitti e mai sgarbati              €  38,00

Sangiovese Modigliana Doc  ’22  “Buco del prete”   Ronchi di Castelluccio
Rosso porpora, al naso sentori di frutta rossa (ciliegia, arancia sanguinella) spezie e cuoio. Al sorso
è pieno e vivacizzato da un tannino vivo. Finale lungo con chiusura balsamica, Estrema bevibilità.     

  € 33,00

Cabernet Sauvignon Romagna Dop Ris. ’21  “Mastio Rosso”       P.Le Rocche
La tipicità del territorio, maturato in carati di rovere allier                         €  23,00

   Cabernet Sauvignon Forlì IGT ’20  “Magnificat“          Drei Donà 
        Rosso rubino, al naso sentori fruttati di Ribes nero, spezie dolci e finale minerale. In bocca 
        giustamente tannico, polposo, pieno.     €  40,00

Cabernet Sauvignon - Sangiovese IGT Rubicone ’22  “Liano”                       Cesari
L’uvaggio speziato e fruttato              €  34,00

Ravenna Rosso IGT  ’17  “Bursòn”                          Tenuta Uccellina
Ideale con il castrato, Intenso e consistente, al naso fruttato, grande spessore gustativo          €  27,00



          Continua Vini Rossi Strutturati   - - - - - - - - > > > >

Rosso Riserva Colli Faenza Doc ’20   “Corallo Blu”    
Gallegati

Cabernet Sauvignon/Merlot/Sangiovese, Color rosso rubino concentrato, bell’attacco speziato e un naso  
che guarda sia al lato del frutto nero, ma anche a quello esotico di cacao e liquirizia.  Vino convincente  
ed elegante.     €  28,00

Rosso Riserva Colli Faenza Doc ‘21  “Monte Corallo”                                                     Trerè
Cabernet Sauvignon 60%,Merlot 30%,Sangiovese 10%, Rosso rubino intenso, al gusto pieno, 
acidità intensa, tannini  fini e serrati.                                                                                              €  28,00

Cardinala Tardiva Emilia Rosso IGT ’15  “Tardiva”                                Branchini
Longanesi  Prodotto da uve leggermente appassite,al naso ricco e profondo in bocca avvolgente     

                         €  32,00

Vini Dolci

Malvasia  Spumante Doc Colli di Scandiano e Canossa “Quintessenza”       Medici Ermete
Profumo intenso, sapore dolce e pieno, moderatamente alcolico                       €  18,00

Albana di Romagna Spumante Doc           Assirelli
Metodo charmat, Colore brillante giallo dorato, profumo fruttato, gradevole, dolce e morbido al palato.  

                                                   €  18,00

Vini Passiti

Albana di Romagna Docg                                  Monticino rosso
Morbido, elegante e seducente, splendida armonia di profumi, il sapore è corposo e armonico.

€  24,00

Albana di Romagna Docg “D’Or Luce”         Branchini
Una delizia al Palato, ideale per dessert                            €  24,00



Albana di Romagna Docg  “Piccolo Fiore”                                    Assirelli
Morbido, elegante e seducente, splendida armonia di profumi, il sapore è corposo e armonico.

€  24,00


